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Syrah, Grenache

· Grés du Trias.

· Sol profond permettant une bonne 
exploration racinaire et une résistance à la 
sécheresse estivale.

· Velouté, épicé, minéral

· Belle robe rouge. 

· Le nez s’exprime sur des notes de fruits 

rouges (cassis, mûre, fraise)

· Bouche charnue, ample, épicée aux notes 

poivrées.

Idéalement servi à 15°C, Le CLOS TRINITE se 

garde jusqu’à cinq ans.

· Vendanges nocturnes.

· Raisin égrappé et trié.

· Fermentation en cuve inox thermo-régulée.

· Rendement entre 35 et 40hl/ha

· 13,5% d’alcool

. Taux de sulfites : L3005 47mg/L

. Taux de sucre : 0,49g/L

Viandes et cuisine méditerranéenne

·  Bouchon liège

. Bouteille bourguignonne : 395g

· Carton 6 bouteilles 75cl couchées

CLOS TRINITE
ROUGE 2021
AOP LANGUEDOC

Disponible en  

La gamme CLOS TRINITE propose 

des vins purs, produits sur des 

terroirs rares où chaque 

intervention est limitée à sa plus 

simple expression.

PALMARÈS

- 2023 : Médaille d’Argent au Concours Amphore 
Vins Biologiques (millésime 2021)

- 2022 :  Médaille d’or au Concours International 
des vins Biologiques (millésime 2019)

- 2022 : Médaille d’argent au  Concours de Terre 
de Vins (millésime 2019)
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CLOS TRINITE
RED 2021
AOP LANGUEDOC

Available in

The CLOS TRINITE range includes 

pure wines, produced on specific 

soils where each time the 

winemaker’s work is based on his 

know-how.

Syrah, Grenache

· Triassic sandstone.

· Deep soil perfect for a good-rooting study 
and drought resistance in summer.

· Velvety, spicy, mineral

· Beautiful deep red color. 

. Intense nose with red fruit aromas 

(blackcurrant, blackberry, strawberry).

· Round, well-balanced and spicy on the palate  

completed with peppery notes .

Best served at 15°C, CLOS TRINITE red will age 

well up to five years.

· Night harvesting.

· Grapes sorted after destemming.

· Fermentation in thermo-regulated stainless 
steel tank.

· Yield between 35 and 40hl/ha

· Alcohol/Vol : 13,5%

· Sulphites: Batch L3005  47mg/L

· Sugar content: 0,49 g/L

Meats and Mediterranean food

· Cork

· Light Burgundy bottle 75cl: 395 g

· Case of 6 bottles 75cl laid flat

AWARDS

- 2023 : Silver medal at the Organic Competition  
Amphore (2021 vintage)

· 2022 :  Gold medal at the International Organic 
Wines  Competition (2019 vintage)

- 2022 : Silver medal at the Terre de Vins 
competition (2019 vintage) 
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